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Piimi sfiziosi
CREMA DI POMODORO,
MASCARPONE, BASILICO

12.50

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI 23.50

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI,
POMODORINI CHERRY

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 21.50

PENNE AL POMODORO, BASILICO,
MANTECATE AL PARMIGIANO

18.50

LASAGNE EMILIANE 21.50

27.50

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE 21.50

TAGLIOLINI IN CREMA AL SALMONE 25.50

LINGUINA ALL’ARAGOSTA, BISQUE,
CHERRY E BASILICO

37.50

CARTARestaurant
LA CLASSICA CAPRESE DI BUFALA DOP
CON POMODORINI CHERRY 
E BASILICO

Insalata verde18.50

BURRATA PUGLIESE IGP 
CON ACCIUGHE DEL CANTABRICO
CROSTINI DI PANE ALLE ERBE 
E BURRO SALATO

Antipasti

091 922 74 88 Piazza Riforma 1 - Lugano

25.50

MOSAICO DI VERDURE ALLA GRIGLIA
CON BUFALA DOP

19.50

INSALATA DI POLPO E PATATE ALLA
MEDITERRANEA CON CHERRY,
OLIVE E BASILICO

23.50

Insalata
Insalata mista

Caesar Salad
Insalata, petto di pollo cbt, scaglie di
grana, crostini al burro, noci, salsa
caesar

8.50

9.50

21.50

Pane homemade, manzo svizzero, cavolo
cappuccio bianco, pomodoro, formaggio Edamer,
salsa burger 
servito con patatine fritte

BRANZINO ALLA GRIGLIA, PATATE,
FRIGGITELLI AL SALE 

36.50

 Mare

TRANCIO DI SALMONE VERDURE DI
STAGIONE, PROFUMO DI LIMONE,
ORIGANO

32.50

Terra
OSSOBUCO DI VITELLO  CON RISOTTO
ALLO ZAFFERANO

36.50

ENTRECÔTE CAFFE' DE PARIS, VERDURE
DI STAGIONE, PATATINE 

42.50

POLLO AL CESTELLO, LA SUA SALSA AL
PROFUMO DI CURRY, PATATINE FRITTE

28.50

CORDON BLEU FATTO IN CASA
CON PATATINE FRITTE

34.50

HamburgerHamburger    OlimpiaOlimpia

28.50

(Iva inclusa) Prezzi indicati in franchi svizzeri
Per garantire la vostra sicurezza alimentare, vi consigliamo di chiedere sempre al
nostro personale  di sala la lista degli allergeni presenti nelle nostre pietanze e la

provenienza della carne e del pesce. 
 Ristorante Olimpia

TARTARE DI MANZO SVIZZERO
SECONDO TRADIZIONE,
ACCOMPAGNATA DA PANE E BURRO

25.50

CRUDO DI PARMA 24 MESI CON
MELONE DOLCE

24.50

ROAST-BEEF DI MANZO SVIZZERO
CUORE 34° CON SALSA CIPRIANI
ED ERBE

25.50

VITELLO TONNATO CON LA SUA
SALSA E CAPPERI IN FIORE

26.50

SALMONE
riso “sushi”, tartare salmone, semi di
sesamo tostati, avocado, edamame, alga
wakame e mela verde

23.50

TUNA
riso “sushi”, tartare di tonno, semi di
sesamo tostati, brunoise di mango,
pomodori Confit, composta di cipolla
caramellata e menta

26.50

https://www.google.com/search?q=ristorante+olimpia&hl=it&authuser=0&sxsrf=APwXEdfZyx3oXbpqeawWDrimSMLZQe0yMw%3A1685101412615&ei=ZJtwZM6DJZuB9u8PlOOtqAs&ved=0ahUKEwjOxe_485L_AhWbgP0HHZRxC7UQ4dUDCA8&uact=5&oq=ristorante+olimpia&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQAzIHCCMQigUQJzIOCC4QrwEQxwEQyQMQgAQyBQgAEIAEMgUIABCABDIOCC4QgAQQxwEQrwEQmAUyBQgAEIAEMgUIABCABDIFCAAQgAQyBQgAEIAEMgUIABCABDoECCMQJzoRCC4QgAQQsQMQgwEQxwEQ0QM6CwgAEIAEELEDEIMBOgcILhCKBRBDOgcIABCKBRBDOggIABCABBCxAzoKCC4QigUQsQMQQzoKCAAQigUQyQMQQzoICAAQigUQkgM6CwguEIAEEMcBEK8BOgsILhCvARDHARCABDoFCAAQywFKBAhBGABQAFiwEmDSE2gAcAF4AIABrQGIAcIRkgEENC4xNJgBAKABAcABAQ&sclient=gws-wiz-serp#


V i n o  B i a n c o            
 

FALANGHINA TABURNO      6.50       42.00
Falanghina doc
Az. La Fortezza, Benevento

LUGANA                               7.50       46.00
Bianco Turbiana Doc
Az. Otella, Veneto
 

CHARDONNAY                     7.50       46.00
Alto Adige Doc
Az. Lageder Margreid, Bolzano
  
FIORE DI CHIARA                 8.50      50.00
Merlot bianco Ticino Doc 
Az. Paolo Basso, Mendrisio CH
 
VETTE DI SAN LEONARDO   7.50       50.00
Sauvignon Blanc Igt
Az. San Leonardo, Trentino 

 

ULTERIORI INGREDIENTI A SCELTA
CON SUPPLEMENTO 

Capperi                                      
Cipolla                                        
Radicchio                                   
Rucola                                       
Gorgonzola                                
Tonno                                        
Brie                                          
Acciughe                                  
Funghi                                      
Prosciutto cotto                         
Pomodorini cherry                        
Salame piccante                         
Grana                                         
Carciofi                                     
Verdure grigliate                         
Mascarpone                               
Speck                                        
Prosciutto crudo                                
Mozzarella bufala                       
Bresaola                                     
Burrata                                      
Salmone                                    
 

Feldschlösschen Hopfenperle Draft         30 cl       5.50
Feldschlösschen Hopfenperle Draft         50 cl       9.00
 
Feldschlösschen scura                               33 cl       5.50
Birra analcolica lager                                33 cl       4.50
 
Valaisanne Pale Ale                                  33 cl       6.00
 

Fedschlösschen Blanche                           30 cl       6.00
Fedschlösschen Blanche                           50 cl       9.50
 

Birra Animals Draft-Birra Ticinese          30 cl       6.00
Birra Animals Draft-Birra Ticinese          50 cl       9.50
Officina della Birra di Bioggio
 

Birra

Piazza Riforma 1 - Lugano

Pinsala

14.50

11.50

listWINE
l e  Boll i c i n e               1  dl     7 5  c l .
 
MOET & CHANDON         17.50     110.00
BRUT CHAMPAGNE AOC 

BERLUCCHI ‘61                 10.00     65.00 
EXTRA BRUT
Franciacorta

BERLUCCHI ‘61 SATEN      11.00      75.00
Franciacorta
 

BERLUCCHI ‘61 ROSÉ        11.00      75.00
Franciacorta
 

PROSECCO GUJOUT
VALDOBBIADENE              7.50     50.00
Drusian - Treviso

iva e tasse di servizio incluse
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V i n o  R o s è            
 

LE ROSE’                               8.50      50.00
Rosato di Merlot Ticino Doc     
Az. Paolo Basso, Mendrisio CH

ROSE’ EAU DE PROVENCE     7.50       49.00
Grenache Noir, Cinsault, Syrah     
Az. Private Wine Collection, Francia, Provenza

SCALABRONE                       8.50      50.00
Bolgheri Rosato Doc
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah     
Az. Tenuta Guado al Tasso, Toscana

V i n o  R o s s o            
 

BAIOCCO                             7.50       48.00
Merlot Ticino Doc
Brivio - Mendrisio - ch
 

AGLIANICO                          7.50      48.00
Az. La Fortezza, Benevento
  

PIETRANOVA    
Bolgheri Doc                         8.50       56.00
Az. Casa al Piano, 

TORCICODA                        8.50       56.00
Primitivo IGT     
Az. Tormaresca, Puglia

LE VOLTE DELL’ORNELLAIA  9.50      65.00
Cabernet S., Merlot, Sangiovese     
Az. Ornellaia, Toscana

PINSA CON POMODORO E
MOZZARELLA  
 
 

BINSA BIANCA, TIPO FOCACCIA
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